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PIRASALI MANTAR

500 gr. mantar

1 orta boy pirasa
1 adet kirmizi biber
1 adet yesil biber
30 ml. bitkisel yag
20 ml. sivi yag

20 gr. tereyag!
Tuz

Baharat

Kirmizi biber
Maydanoz
Dereotu

Mantarlari yikayin, soyun ve dilimleyin.

Ayni sekilde pirasayi da yikayip dilimler halinde kesin.

Biberleride ayni sekilde hazirlayin.

Derin bir tavaya yagi dokun.

Sogan, mantar ve biberleri koyun tuz ile lezzet verip kavurmaya devam edin. Su dékmenize gerek yok.
Tim sebzeler pisince ocagdi almadan bir dakka 6nce dereotu ve maynozlarida serpip sicak servis edin.
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