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PIRASALI MANTAR DOLMASI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

500 gr mantar

7 yemek kagigi lor peyniri

2 kg pirasanin kalin ve beyaz kisimlari
Karabiber

Tuz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Mantarlari temizleyip saplarini ayirdiktan sonra cam bir kaba mantarlarin ici liste gelecek sekilde dizin. i¢ harci
icin pirasalari mkucUk parcalar halinde dograyin. Tavada zeytinyagdini isitin ve pirasalari bu yagda 1-2 dakika
kavurun. Tuz ve karabiberle tatlandirdiktan sonra ocaktan alin ve iinmaya birakin. llinan karigima lor peynirini
ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz bu harci mantarlarin igine paylastirin. Onceden 230 C[?] ye isitilmis firnda 15
dakika pisirip servis edin.
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