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PIRASALI KOLAY BOREK

Malzeme

- 2 su bardag sut

- 4 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 su bardagi beyaz peynir

- 1 tath kasig tuz

- Harc:

- 3 yemek kasigi Sana zeytinyagli margarin
- 4 adet prrasa

- 1 adet havug rende

- 4 adet taze sogan

- 4 adet sarimsak

- V2 demet taze nane

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 1 tath kasig kori

- Tuz, karabiber

Hazirlanisi

1. Harci: yayvan bir tencereye 3 yemek kagigi Sana zeytinyadl margarini koyup eritin. Sana zeytinyadl margarin
kizdiktan sonra igine koriyi ilave edip kérinin kokusu ¢ikana kadar kavurun.

2. Kdrinin kokusu ¢ikinca igine énceden kiydiginiz Pirasayi ekleyip kavurun.

3. Pirasalar s6niince igine rende havuglari, kirmizi pul biberi ve tuz?karabiberi ekledikten sonra karigtirip harci
sogumasi i¢in yayvan bir kaba alin.

4. Hamuru igin: derin bir kdseye yumurtalari kirip i¢ine oda sicakliginda yumusatip kiiplere kestiginiz Sana
zeytinyadl margarini ilave edip karigtirin. Daha sonra igine sutl ve yodurdu ilave edip karistirin.

5. Daha sonra igine bir siizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu ve tuzu eleyerek harca ilave edip
mikser ile karistirmaya devam edin.

6. En son olarak harcin igine énceden kiydiginiz Taze naneyi, rende beyaz peyniri ve kiyllmis taze sarimsaklari
ilave edip tahta bir kasik veya spatula harci karistirin.

7. Hazirladiginiz bérek hamurunun yarisini Sana ile yagladiginiz tepsiye koyup Uzerini kasigin sirti ile diizeltin.
Hamurun Gzerine pirsall harcin timdnd koyup dizeltin. Kalan bdrek hamurunu harcin Gzerine koyup yayin.

8. Pirasall béregi 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda Uzeri kizarana kadar pisirip dilimledikten sonra sicak
olarak ayran veya cacik ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:29226 » adi:Pirasall Kolay Bérek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.03.2024 - 12:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-kolay-borek-vt20731
http://www.tcpdf.org

