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PIRASALI KOL BOREGI

1 Adet Sogan

500 Gr. Kiyma

500 Gr. Pirasa

1/2 Demet Maydanoz

1/2 Demet Dere Otu

1 Kahve Fincani Kus Uzimi
1 Kahve Fincani Dolmalik Fistik
1/2 Gay Bardagi Sivi Yag

6 Adet Yufka

2 Su Bardagi Sut

1/2 Paket Eritilmis Margarin
2 Adet Yumurta Sarisi

2 Adet Milféy Hamuru

Sogani incecik dograyip, sivi yag ile birlikte tencereye alalim. Pirasalari boyuna kesip, ince ince kiyalim.
Soganlarla pirasalari birlikte hafifce yumusayana kadar kavuralim. Kiymayi ve fistiklari ilave edelim. 3-4 dakika
daha kavuralim. Tuzu, karabiberi, kiyilmig maydanoz ve dereotunu, kus Gzimin( ilave ederek, 2 dakika daha
kavurup ategten alalim. Yufkay! ikiye bolerek serdikten sonra tizerine erimig margarini strelim. Kagigin ucu ile
azar azar sut dokelim. Uzerine hazirladigimiz igten serpistirelim ve yutkanin diger yarisini yerlegtirelim. Yag sit
karisimini strtin ve yine i¢te koyalim. Uc¢ilinc yufkanin yarisina da yagini, sittind, pirasal igi koyduktan sonra
yufkanin uzun kenarini igce dogru déndirerek kalinca rulo yapalim. Bitiin yufkalar bu sekilde hazirladiktan sonra
hafifce yaglanmis tepsisine dizelim. Rulolarin tGizerine milféy hamurundan geritler kesip, ¢gapraz seklinde
sisleyelim. Yumurtanin sarisini sirelim. Onceden isitilmig orta hararetli firinda pisirelim.
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