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PIRASALI KOFTE

500 gram kiyma

2 yemek kasigi galeta unu
3 adet pirasa

1 adet yumurta

1 tath kasigi kimyon
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Pirasalari ince dograyin. Dogradiginiz pirasalari bol suyla 10 dakika haglayin. Delikli bir kagik yardimiyla stiziin.
Kiymay! derin bir karistirma kanina alin. Uzerine hagladi§iniz pirasalar sularini sikarak ilave edin. Yumurta,
kimyon, galeta unu, tuz ve karabiber ilave edip yogurun. Hargtan pargalar koparip elinizle yuvarlayin ve firin
kabina dizin. Onceden 200 dereceye isitilmis firinda 30 dakika pisirin.
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