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PIRASALI KIS

150 gr. margarin

2 su bardagi un

2 yumurta

1 cay kasigi tuz

ic malzeme igin:

3 pirasa

2 corba kasiJi siviyag

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 ¢orba kasigi kustizimi
6-7 mantar

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 yumurta

1 su bardag sut kremasi

Derin bir kapta margarini bigakla kiyin. Un, yumurta ve tuzu ekleyip yogurun. Hamuru 30 dk. buzdolabinda
dinlendirin. Pirasalari ince ince Kiyin. Fistikla birlikte siviyagda kavurun. Mantarlar kiiguk kiguk kesip tzimle
birlikte pirasalara ilave edin. Karabiber ve tuz serpin. Hamuru yaglanmig tart kalibina yayin. Uzerine ¢atalla
delikler agip 180 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Firndan cikarip Gzerine pirasali karisimi yayin. Kasar peyniri,
st kremasi ve yumurtalar ¢irpip pirasall karisimin Gzerine dékun. Kalibi tekrar firina verip kizarincaya kadar
pisirin. Dilimleyip sicak servis yapin.

ML® Pirasali Ekmek icin tiklayin
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