B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASALI PATATESLI KEK

3-4 tane Prrasa

2 Patates

2 Yumurta

1 Su Barda@ Yogurt

1 Su Barda@ Sivi Yag
1/2 demet maydanoz
4-5 kaslk beyaz peynir
2 Su Bardagi Misir Unu
1 Paket Kabartma Tozu
Tuz

Karabiber

Karistirma kabinda bir bitln yumurta ile bir yumurtanin beyazini biraz tuz serpip ¢irpin.

Siviyag ile yogurdu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Daha dnceden yikayip incecik kiydiginiz pirasayi, kip kip
dogranmig patatesi, dogranmis maydanozu, ezilmis peyniri, karabiber ve kabartma tozunu ilave edin.

Daha sonra yavagga misir ununu koyarak kek kivaminda bir hamur olugturun. Firin tepsisini yaglayip
hazirladiginiz karigimi tepsiye bosaltin. Uzerine kalan yumurta sarisini stiriin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda kizarana kadar pisirin. Sicak sicak servis yapin.
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