—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASALI KATMER BOREGI

Malzeme:
500gr un

aldigi kadar su
1 fincan sirke

1 fincan yogurt
500 gr pirasa
tuz

100 gr tereyagi
1 fincan siviyag

Yapiligt:

500 gr una sirke, yogurt, sivi yag, tuz ve aldiyi kadar su koyup ézlendirilerek yogrulur. 15 dakika bekletilir.
Hamur iki pargaya bolinir. 1 parca blyikce acilir. Eritilmis tereyadi ile yagdlanir. Yufkanin tam ortasina blyikce
bir yemek tabagi yerlestirilir. Dista kalan hamuru 8 parcaya boélindr. Tabag kaldirip, kesilen hamurlar ortasina
dogru Ust Uste kapatilir. Elle geke ¢eke firin tepsisi buyukligine getirilir. Yaglanmis tepsiye yerlegtirilir.
Hazirladiginiz ici yerlestirin. Diger hamuru da ayni sekilde acip igin Uzerine yerlestirilir. Alttaki hamur Uste
gelecek sekilde kivirilir. Hamurun hig hava almamasi gerekir. 4 kasik yodurt, 2 kasik yag ve 1 yumurtayi iyice
karistirp hamurun Gzerine surdlir. Kizgin firina verilir.

iginin hazirlanmasi: Pirasalar yikanip ince olarak kiyilir. Bir tencereye yag ile birlikte konup kisik ateste pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:23712 » adi:PIRASALI KATMER BOREGI « génderen:kahveci giizeli « indirme tarihi:08.05.2024 - 22:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-katmer-boregi-vt16991
http://www.tcpdf.org

