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PIRASALI JAMBONLU TART

20 gr maya

100 ml ik sut

200 gr yulafli un

1 cay kasigi tuz

50 gr yumusak margarin

1 bardak Breadcrumbs

600 gr pirasa

200 gr pismis jambon

3 su bardag eksi krema

3 adet yumurta

3 yemek kagigi un

200 gr (Emmentaler) rendelenmis
Tuz

Karabiber

1 adet kii¢lk taze rendelenmis hindistancevizi

Yumusak margarin tuz st ve un maya ekleyerek piriizstiz bir hamur yogurun ve mayalanmasi icin sicak bir
yerde yarim saat kadar bekletin genis bir tart kalibini yaglayip ekmek kirintilarini tepsinin yer yerine serpin
merdane ile agilan hamuru biraz kalibi tagsacak sekilde yerlestirin. Pirasayi yikayin ve 1.5 cm genigliginde
parcalar halinde kesin pismis jambon, eksi krema, yumurta, un, peyniri ekleyip baharatlarini atip rendelenmis
hindistancevizini koyup tuzunu atip karigtirin tart hamurunun Usttine bu karigimi boca edin her yerini kaplayin
hamurun tasan kisimlarini toplayin 175 © derece 1sida firina strp tstl kizarana dek pisirin, sicak servis yapin.
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