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PIRASALI HAVUCLU SARMA KREP

1 adet yumurta

3 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket labne peyniri

3 adet havug

4 sap pirasa

3 yemek kasigi margarin
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi sivi yag

Havuclar soyup rendeleyin, pirasalarin ilk katini ¢ikartip yikayin ve ¢ok ince dilimleyin.

Margarini tavaya alin, yag kizinca havug ve pirasalari tavaya alin. Tuz ve karabiberi ekleyerek orta ateste 10
dakika kadar soteleyin. Sonra sogumasi igin ocaktan alin. TUm krep malzemesini derin bir kapta karigtirin
(mikser kullanmanizi tavsiye ederim).

Teflon tavayi sivi yag ile yaglayin. Krep hamurundan kiiguk bir kepge ya da cezveye alip tavaya dokin.

Tavay sallayarak hamuru tavaya yayin. Iki yizinU de pisirin. Pigirdiginiz krepleri genis bir tabagda Ust Uste dizin.
Tam krepleri pisirme iglemi bitince, kreplerden birini tezgaha alin. Krepin Gzerine yag bicagdi ile labne peyniri
sUriin. Son olarak sebzeli hargtan slrerek krepleri sarip servis tabagina alin.
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