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PIRASALI HAMUR LOKUMU

2 adet ince prrasa

1 adet yas maya

1 adet kesme seker
1 su bardagi su

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartma yag

llik su, seker iyice kanstirilir. Sonra yumurtalar ilave edilir, biraz parmak uclaryla karigtirilir. Tuz ve boza
kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1lik bir ortamda 1 saat bekletilir. Daha
sonra gok ince Kiyllmig pirasalar atilir ve karigtirilir. Tavaya bol yag konur, 1sininca kagikla lokum harcinda
birakilir. ki yGzi altin rengi kizartilir.

© lezzetler.com tarif no:114575 « adi:Pirasali Hamur Lokumu « génderen:tirkkan « indirme tarihi:19.09.2024 - 12:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-hamur-lokumu-vt83963
http://www.tcpdf.org

