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PIRASALI HAMSILI MISIR EKMEGI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

2 cay kasigi toz seker
1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 cay kasig tuz

3 su bardagi misir unu
Yarim su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 su bardag sicak su
Yarim kg hamsi

6 sap ince pirasa
Yarim demet maydanoz
Pul biber

Oncelikle toz seker, sivi yag, siit, yumurta, tuz, misir unu, kabartma tozu, bugday unu ve sicak su bir kaba
koyularak yogrulur. Bir kismi yaglanmis tepsiye dokullp yayilir. Pirasalar ince ince dogranir ve tuzlanir.
Tuzlanmig pirasalar, kilgiklari ayiklanmig hamsiler de kenara ayrilan hamura ilave edilip yogrulur. 120 derecede
isitilmig firina koyulup pismeye birakilir. Daha sonra servis edilir.
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