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PIRASALI HAMSI

1 kilo hamsi

500 gram pirasa

2 gorba kagsidi sana klasik yag
1 tath kasigi tuz

Hamsileri ayiklayip suyunun siiziilmesi igin stizgece koyun. Suyu slzilen hamsileri tuzlayin (damak tadina gére
kekik gibi baharatlar konulabilir) Pirasalarin yesillik kismini ince ince dograyalim. Tavaya sana klasik yagi koyup
ilk dnce pirasalarin bir kismini koyup, Gzerine hamsileri yerlestirip sonrasinda geri kalan pirasalarla hamsiler
g6zikmeyecek sekilde kapatalim. Kisik ateste pirasalarin renkleri soluncaya kadar pigirelim. Limon ile servis
yapilabilir.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 09.11.2014

© lezzetler.com tarif no:87831 « adi:Pirasali Hamsi « génderen:Saadet « indirme tarihi:20.09.2024 - 05:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasali-hamsi-vt64514
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pirasali-hamsi-87831.jpg
http://www.tcpdf.org

