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PIRASALI ET SOTE

400 gr. kusbasi et

200 gr. prrasa

1 yemek kasigi salca
3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karabiber

Kekik

Tuz

Oncelikle etleri kiiglik parcalar halinde dograyin. Tavaya alip suyu ¢ikincaya kadar 5 dakika pisirin. Uzerine ince
dogranmig pirasalari ekleyin. Kavurmaya devam edin. Sogan koymaniza gerek yoktur ¢lnki pirasa
sogangillerden oldudu igin soteniz sogan koymadan da ¢ok lezzetli olacaktir. Bu karnisimi 10 dakika kadar
kavurmaya devam edin. Suyu ¢ekince Uzerine 1 su bardadi su ve salcayi ekleyip 10 dakika daha kavurarak
pismeye birakin. Baharatlar atip servis tabagina alin ve sicak olarak ikram edin.
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