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PIRASALI BOREK (SAKARYA)

oda sicaklidinda yumusamis 200 gr. margarin,
1 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi su

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yukaridaki malzemeler karistirilarak hamur hazirlanir, 1 saat dinlendirilir, yaglanmisg firin tepsisine yayilir.
Yarim kg. pirasa ince dogranir 100 gr. margarin ile sote yapilir. Atesten alinca i¢ine 3 yumurta, 3 yemek kasigi
yogurt, 3 yemek kasigi un, 1 gay kagigi tuz, 1 cay kasigr karabiber konulur. Hazirlanan i¢ hamurun Gzerine
yayilir. Kasar peyniri rendelenir, serpilir. Onceden isitiimis firinda pisirilir.

ML® Pirasali Bérek icin tiklayin
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