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PIRASALI BOREK

5 adet yufka

1 Kg prrasa

Aldig1 kadar kirmizibiber
250 gr lor peynir

1 adet yumurta

200 gr sana yagi

Aldig1 kadar tuz

Pirasalari ayiklayip yikayin. Mimkiin oldugu kadar ince dograyin. 2 kasik Sana[?ly! bir tavada eritin. Pirasalari
ilave edip pisirinceye kadar karistirarak sote edin. Tuz ve kirmizi biberi ekleyip karistirin. Uzerine lor peyniri
koyup karistirin ve atesten alin. Kalan Sana yagina bir kapta erittin. Yufkalar ortadan ikiye kesin. DUz kenari
boyunca harci koyun. Rulo gseklinde sarin ucundan tutarak kendi etrafinda spiral gekilde sarin. Firin tepsisine
yaglayip hazirlanmig olan bérekleri yerlestirin. Uzerine firga yardimi ile Sana[?ly1 stirlin. Onceden 200 derecede
isitilmig firinin orta katinda yarim saat pisirin. Bir kasede yumurta ile yodurdu ¢irpin. Béreklerin Uzerine slrerek
tekrar firina verin. Bérekler pistikten sonra sicak olarak servis edin.
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