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PIRASALI BOREK

Ali Kalay

Hamurigin:

500 grun

15 gr maya

20 gr tuz

20 gr seker

aldigi kadar su
Diger malzemeleri:
1 Kg prrasa

200 gr pinar krema
200 gr pinar labne peyniri
tuz

karabiber

Mermerin Ustlne unu koy ortasini a¢ yas maya tuz seker ve suyu koy ve iyice kulak memesi yumusakhginda
olunca bir kenara al UGstinl 1slak bezle kapat.

Pirasalari iyice yika ve ince dogra tencereye koy az sivi yag ile kavur kavururken adzi kapali olsun sonra

tuz kara biber ekle pistikten sonra az sogut ve hamuru ikiye bdl ince ag i¢i yaglanmis tepsiye ser Ustline pirasay!
doék onuda ser peynirle kiremayi iyice karigtir.

pirasanin Ustine gezdirerek dok ve ikinci hamuruda ag¢ Ustinu kapat kenarlari iyice kivirarak kapat.Usttine
yumurta sarisiyla yogurdu kanistir fircayla sir.180c firnda 30 dk. pisir.
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