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PIRASALI BOREK (HAZIR YUFKA)

3 yutka

1 cay bardagi siviyag

4-5 ince prrasa

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi stizme yogurt
1/2 cay kasig karabiber

1 yumurta

Pirasayi ayiklayip yikayiniz. Hepsini Ust Uste koyarak tahta Uzerinde incecik kiyiniz. Tuz, karabiber, 2 ¢orba
kasid yag, yumurta aki ve yogurt ilave edip tahta kasikla karigtiriniz.

Kiguk boy firin tepsisini yaglayiniz. Yufkanin diizgiin olanini tepsiye yerlestirip kenarlarini sarkitiniz. Diger
yufkalari 4 esit parcaya boliinliz. Yufkalarin yarisini (bog kalan yerlere ek yaparak ve aralarini yaglayarak) Ust
uste yerlestiriniz. Uzerine i¢ yayiniz. Diger yufkalarida ayni gekilde yerlestirip, tepsiden sarkan kisimlari Uste
kapatiniz. Ustline yumurta sarisi suriip orta hararetli firinda pembe renkte pisiriniz.
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