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PIRASALI BIFTEK SARMASI

1 kg ince dévilmas biftek
Yarim kg pirasa

1 adet sogan

1 adet havug

2 yemek kasigi salga

2 adet sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
3 yemek kasigi margarin

Yagda ince dogranan soganlar kavrulur. ince dogranan sarimsaklar ve salga eklenir. Yikanan ve ince dogranan
pirasalar ve havug eklenir. En son baharatlar eklenir, 15 dakika pisirilir. I¢ harg sogutulur. DovilmUs biftek
etlerinin arasina i¢ har¢ koyulur, sarilir. Firin kabina koyulur, 175 derece isitilan firnda 35 dakika pigirilir.
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