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PIRASALI ARNAVUT BOREGI

1 kg pirasa (i¢ harci)

50 gr pastirma (i¢ harci)

1 corba kasigi salca (i¢ harci)
Bir tutam karabiber (i¢ harci)

5 yemek kagsidi siviyag (i¢ harci)
1 su bardagi siviyag

1 corba kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1 adet yumurta (Uzeri igin)

ilk olarak karigtirma kabina unu koyarak tuzla kangtiralim. Uzerine siviyag ile bir miktar su ekleyelim.
Hamurumuzu kulak memesi kivaminda hazirlayip bir stire dinlendirelim . Bu esnada tavaya siviyagi ve
pastirmalari alip guizelce bir cevirelim. Ardindan tizerine ince dogranmig pirasalari ekleyelim. Salca, tuz ve
karabiber ekleyip yumusayincaya dek pigirelim.Dinlenen hamuru ¢ok ince bir merdaneyle acalim. Uzerine
siviyag surlp bes dk bekleyelim. Elimiz ile hamuru mimkin oldugu kadar inceltelim. Kenarlarindan mektup
zarfini katladigimiz gibi katlayalim. Yeniden siviyagd surtp bir defa daha katlayalim.Hamurumuz dikdértgen bir
bicim aldi. Kisa olan kenarina pirasali hargtan ekleyip bir tur kiviralim. Kivirdigimiz yerden kesip daha énceden
yaglanmis tepsiye koyalim. Ayni islemi hamur ve harg bitene dek yapalim. Tepsi doldugunda (zerine yumurta
sarisi strip 180 C’de pisirelim. Bu islemlerden sonra dilimleyerek sicak servis yapalim.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.07.2022
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