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PIRASA TARTI

1 kg patates (kabuklari soyulmusg)

4-5 gorba kasigi sut (tercihen yarnim yagh)

75 g (1 1/4 su bardagi) gravyer (ya da kasar) peyniri rendesi
bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

750 g prrasa (ayiklanip, yikanmis)

1 iri sogan (ince dilimlenmig)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1/4 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kekik

30 cl. (1 1/5 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu (ya da yarim yaglh sit)
15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

15 g (2 ¢orba kasigi) un

Patateslerin her birini 4'e kesin. Bir tencereye 2,5 cm yukseklikte su koyup, icine delikli bugulama kabi
yerlestirin. Patatesleri bugulama kabina koyup, tencereyi harli atese oturtarak, patatesleri yumusayincaya kadar
(25 -30 dakika) buharda pisirin.

Bu arada pirasalari 1,5 cm boyunda pargalar halinde dograyin. Zeytinyagdini bir tavaya koyup, tavayi orta atese
oturtarak, yagi isitin. Isininca pirasalar, soganlar, tuz ve keki@i koyup, atesi iyice kisarak, tavanin Gstind ortin
ve sebzeleri kisik ateste pirasalar iyice yumusayincaya kadar (20 - 25 dakika) pigirin. Sonra tencereyi atesten
alip, bir tencere Ustline yerlestiriimis slizgegte pirasalari stziin. Tencereye sizilen pisme suyuna tuzsuz tavuk
suyunu (ya da s0tu) ekleyin. Tavaya tereyagini koyup, orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince, unu,
tenceredeki pisme suyu - tavuk suyu karigimini ekleyin ve slrekli karigtirarak, karigsimi isitin. Koyulagsmaya
baslayinca siuizgecteki pirasalari ekleyip, atesi iyice kisin ve karigsimi kisik ateste 5 dakika tikirdatin.

Finninizin 1zgarasini yakin. Tencereyi atesten alip, patatesleri sebze dedirmeninde (ya da bir ¢atalin tersiyle
ezerek), kaba pure haline getirin. Sut, gravyer (ya da kasar) peyniri rendesi ve karabiberi ekleyip, ¢atalla eze
eze karigtirarak, yumusak pure haline getirin. PUreyi sekilli ug takilmis sikma torbasina doldurup, atese dayanikli
bir yuvarlak firin kabinin geperleri gevresine, ortada genis bir bosluk birakarak sikin. Atesteki tavayi alip, pirasali
karisimi bir kenara birakin.

Kabi firina verip, patates pdresinin Ustiind, hafifge kizartin. Sonra kabi firndan alip, tavadaki pirasall karigimi, bir
kasikla kabin ortasindaki bosluga aktararak, servis yapin.
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