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PIRASA SUFLE

Malzeme:

750 gram pirasa
2 adet patates

1 adet yumurta
Tuz

Karabiber
kirmizi biber
Hashas tohumu
corekotu

Patatesleri haslayip kabuklarini soyun. Pirasayi temizledikten sonra ince halkalar halinde dograyin. Orta boy bir
tencerede yumusayana kadar haglayip sizin. Haglanmis patatesleri rendeleyin, yumurta, hashas ve baharat ile
karigtinin. StzdGiguniz pirasalarin suyunu sikarak karigima ekleyin ve tahta bir kagikla karigtirip, yaglanmig
kaliba yayin. Uzerine ¢érekotu serpistirin ve énceden isitilimis 200 dereceye ayarli firinda 45-50 dakika pisirin.
Sicak servis yapin.
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