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PIRASA KOFTESI

1 kg. prrasa
1/2 kg. kiyma
2 dilim ekmek
1 yumurta
Tuz
Karabiber

Hazirlanisi:

Pirasayi ince ince kiyarak haslayin. Haglandiktan sonra suyunu iyice stizin.

Kiymayi kendi yagdi ile kavurun ve pirasa ile birlikte presten gegcirin. Bu karisimi ekmek ici, yumurta sarisi, tuz ve
karabiber ile iyice yogurun. Kéfte hamurunuzun Gzerini kapatin ve bir gece dolapta bekletin.

Daha sonra kofte sekli vererek, yumurta akina bulayip bol yagda kizartin ve servis yapin.
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