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YOGURTLU PIRASA KAVURMASI

3 yemek kasi@i sivi yag

2 adet sogan(kup kip dogranmis)

1 yemek kasigi domates salgasi

600 gram pirasa (ayiklanmis, temizlenmis)(dogranmis)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1,5 - 2 su bardag su

Uzeri igin:

1 kase sarimsakli yogurt

Sogan, sivi yag ve salcayi tavaya alin. Birkag dakika kavurun. Ardindan dogranmig pirasalari ilave edin. Gizelce
karigtirin. Tuz ve karabiberini de ilave ederek kavurmaya devam edin. Suyunu da ilave ederek pismeye birakin.
Pirasalar suyunu ¢ekip yumusayinca ocaktan alin. Yemeginiz servise hazir! Uzerine sarimsakli yogurt ve
tereyagl kirmizi biberli sos gezdirerek servis edebilirsiniz.
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