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PIRASA GRATEN

1 kg pirasa

2 sogan

150 gr kiyma

2 corba kagsigi margarin
1 kagik domates salgasi
1 kahve fincani un

1 su bardag st

1 tath kagik siviyag

2 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Soganlar soyup ince ince dograyin. 1 gorba kasigi margarini tavada eritip soganlari pembelestirin. Kiymayi
ekleyin, 1 tutam tuz ve karabiberi ilave edip kavurun. Salgay 1 kasik suyla karistirip kiymaya ekleyin. 1-2 dakika
daha kavurup atesten alin.

Pirasayi temizleyip 2 santim kalinliginda dilimleyin. Teflon tavada hafif kavurun. Firin kalibini yaglayip pirasalari
kaliba alin. Tuz serpin, tzerine kiymali karigimi yayin.

Kalan margarini tavada eritin. Unu ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Siitli azar azar ilave ederek ve
sUrekli karigtirarak begamel sosu hazirlayin. Kiymali harcin Gizerini besamel sosla kaplayin ve kagar peynirini
serpin. Onceden i1sitilmis 180 dereceye ayarli firinda tzeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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