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PIRASA CULLAMASI

1 kilo pirasa (yesil kisimlari harig)
2 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 adet iri kuru sogan

400 gram kiyma

1 corba kasigi salca

tuz

karabiber

kizartmak i¢in yag

Pirasalarin yaprak kisimlari diginda kalan bélimlerini 4 parmak eninde pargalara ayirin. Pirasalari hafifce
haslayin. Yumurtalar ¢irpin. Pirasalari tencereden ¢ikarin. Una tuz ilave edin.

Pirasalari dnce una, sonra yumurtaya bulayin. Kizgin sivi yagda iki ylzinG de kizartin. Kizarttiginiz btiin
pirasalari yayvan bir tencereye alin. Yan yana dizin.

Sogani ¢entip, pembelesene dek kavurun. Kiymayi ve salcayi ilave edin. Birkag dakika daha kavurduktan sonra
tuzunu, biberini ayarlayin. Pirasayi hagladidiniz suyu da ilave ederek 5 dakika daha kaynatin. Hazirladiginiz bu
kiymali soganli sosu, pirasa gullamasinin tzerine gezdirin. Gerekirse biraz daha su ilave edin. 10 dakika daha
pisirin. Pirasalar bozmadan tencereden alin.
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