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PIRASA CULLAMASI

100 gr margarin

1 kg. pirasa

1 adet sogan

300 gr. kiyma

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tutam karabiber
1 tutam tuz

4 yemek kagigi un
2 adet yumurta
Tuz

5 adet domates

5 dal maydonoz

Pirasalar 4-5 cm. uzunlugunda dogranir. Tuzlu kaynar suya atilarak dadiimayacak dirilikte haslanir, siizgece
alinir, sulari stzalur.

Gukur bir kapta yumurtalar ¢irpilir. Genis bir kapta un ve tuz karistirilir. Pirasalar énce una sonra yumurtaya
bulanarak kizgin sana margarinde her iki tarafi da altin rengi olacak sekilde kizartilir, fazla yaglarinin stizimesi
icin kagit havlu Gzerine alinir, genis bir tencereye dizilir.

Yemeklik dogranmis sogan ve margarin bir tencereye alnir ve kavrulur. Kiyma da eklenip suyunu birakip
gekinceye kadar kavrulur. Salga, tuz ve karabiber eklenip, pirasanin haglama suyundan 1 kepge kadar eklenir
ve 5 dakika kadar kaynatilir.

Hazirlanan kiymali sos pirasalarin (izerine yayilir. Gerekirse biraz daha su eklenip, ocakta 10 dakika kadar
pisirilir. Domates ve maydonozla sUslenip servis edilir.
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