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PIRASA CORBASI (ZONGULDAK)

Zonguldak il Kiiltiir ve Turizm Midurliigi

1000 gr. llik su

750 gr. Prrasa

150 gr. Haglanmig Barbunya
150 gr. Misir Unu

50 gr. Havug

50 gr. Kuru Sogan

30 gr. Tereyagi

20 gr. Toz Seker

5gr. Tuz

5 gr. Kirmizi Pul Biber

Onceden isitilmig bir tavada soganlari tereyagi ile kavurunuz. Uzerine ince dogranmis pirasalari, havucu ve
barbunyay! ilave ederek karistiriniz. 10 dakika kadar pisirdikten sonra ilik suyunu ve tuzunu ilave ederek
pisiriniz. Sebzeler pismeye baslayinca tizerine misir ununu ve toz sekeri ekleyiniz. Misir unu karistirildiktan ve
gorba kaynamaya basladiktan sonra altini kisarak demlenmeye birakiniz. Ayn bir tavada pul biberi tereyaginda
kavurunuz. Corbayi tabaklara koyduktan sonra tereyagli biberi lizerine gezdirerek servis ediniz.
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