%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRASA CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

4 adet prrasa

1 orta boy kereviz
1 orta boy patates
1 orta boy sogan
2 yumurta sarisi
1/2 gay bardagi siviyag
1 kutu krema

5-6 dal maydanoz
Tuz

Karabiber
Pulbiber

Pirasalar yikanir ve yemeklik olarak dogranir. Patates ve kereviz de soyularak kip kip dogranir. Kerevizler,
kararmamasi i¢in limonlu suya konulur. Soganlar, yemeklik dogranarak 1/2 ¢ay bardagi sivi yag ile kavrulur.
Uzerine daha 6nceden dogranan pirasalar, kereviz ve patates ilave edilir, tuz atilip sotelenir. DUdUkIU tencerede
2 It kaynamis su ile 20 dakika pigirilir. Blendirdan gegirilerek, tekrar tencereye alinir. Bir kutu krema ve 2
yumurta sarisi ile sos yapilir. Hazirlanan sos igerisine gorbadan azar azar konularak ilitilir. Elde edilen karisim
tekrar gorbaya katilir. Bir tasim daha kaynatilarak indirilir. Kara biber, pul biber ve tuz atilarak ince kiyilmig
maydanozla sislenip servise hazir hale getirilir.
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