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PIRASA BOREGI (KIRKLARELI)

https://www.kulturportali.gov.ir
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Un elenir, ortasina ¢cukur agip tuzlu su ile yogrulur. Kulak memesi kivaminda yogrulan hamur mandalina
blyUkliginde 20 esit parcaya ayrilir. 10 alta, 10 Uste gelecek sekilde bezeleri tabak biyUkliginde aralari agilir.
Yag ile 10 tanesi elle blyatullr. Tepsiye konarak harci arasina serilir. Diger 10 tanesi de ayni sekilde Ust Uste
yaglanarak elle buyutulir. Harcin Gzerine konur ve kare seklinde kesilir. Uzerine yag ve yumurta sutr0ldp firina
verilir. 45 dk pisirildikten sonra yemeye hazir hale gelmis olur.
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