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PINAR PILIG PANE VE SEBZELI MAKARNA

1 paket Pinar Pili¢ Pane

1 paket makarna

2 orta boy kabak

1 adet kirmizi biber

1 adet orta boy kuru sodan

1 avug veya yarim paket mantar, ince dogranmig
2-3 yemek kagsidi zeytinyagi

Pinar Pili¢ Pane[@nizi ¢dziilmeden, 165-170 °C sicakliktaki fritdzde 2,5-3 dakika kizartin. Sebzeleri iyice
yikadiktan sonra kabaklari, kirmizibiberi ve mantarlari dograyin. Bir tavada 6nce sogdani sote edin. Buna
sebzeleri ilave edin. Renkleri iyice ddnene ve iyice yumusayana dek 10-15 dakika orta ateste pisirin.
Makarnanizi paketin tzerinde yazan sureye uygun olarak pigirin. Makarnayi stiziin, sebzeleri ilave edin ve
harmanlayin. Arzu ederseniz kuru ot (nane, kekik, vb.) veya incecik dogranmis taze otlari da ilave edin. Pinar
Pilic Pane'niz ile beraber servise hazir!
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