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PINAR LABNE'LI TIRAMISU

1 adet kakaolu pandispanya keki (2 dilimli)
KREMASI ICIN:

Pinar Labne 200 g

Y2 It Pinar Sut

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi (tepeleme) un

1 paket vanilya o

KAHVELI KARISIM ICIN:

1 bardak sicak su

1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasig1 hazir granil kahve
UZERI ICIN:

2-3 yemek kasigi kakao

S0tu bir tencereye koyun, Pinar Labne hari¢ tim krema malzemelerini site ekleyin ve homojen hale gelinceye
kadar iyice karistirin. Daha sonra tencerenin altini agin ve karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirin. Tencereyi atesten alin, karigtirarak biraz ilitin, igine Pinar Labne’yi ekleyin ve iyice karigtirin.
Hazirladiginiz kahveli karnigimi pandispanyanin birinci dilimine kagik ile gezdirin. Kremanin yarisini tizerine yayin.
Diger kek dilimini Gzerine koyun ve kalan kahveli karigimi gezdirin. Uzerini krema ile sivayin. Dolapta 2 saat
bekletin ve Gzerine kakao ekleyerek servis yapin. Oneri: Kakao ile birlikte Uzerine Tirk kahvesi serpebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:60483 « adi:Pinar Labne'li Tiramisu « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2024 - 04:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tiramisu-vt44885
http://www.tcpdf.org

