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PINAR LABNELI POGACA

Yemekdunyasi Net

1 kutu Pinar labne peyniri
250 gr Pinar tereyagi

3 su bardagi Pinar un

1 paket kabartma tozu
yeterince tuz

Ic malzemesi:

(Tercihe gore)

baharatli patates ezmesi
peynir zeytin ezmesi
Uzerine:

Yumurta sarisi

Corek otu

Oda sicakligindaki tereyagi ve labne peynirini krema kivamina gelinceye kadar elinizle yogurun. Un, kabartma
tozu,tuzu ilave ederek yogurun. Elinize aldiginiz kiigiik pargalarin igine i¢ malzemeyi koyarak kapatin. Uzerine
yumurta sarisi strtip ¢orek otu ilave ettikten sonra 170 derecede yaklasik 25 dakika pisirin. Olgulerimizle
yaklasik 20-22 tane pogica ¢ikacaktir.
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