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PINAR LABNELI PASTA

Ender Yener

kek igin:

5 yumurta

4 k.fincani seker

4 k.fun

1 paket kabartma tozu
3 y.k. kakao

keki 1slatmak icin:

1 s.b. kaynarsu

2 tath k.neskahve

2 t.k seker

krema icin:

4ykun

4 y.k. seker

2 yumurta sarisi

3,5 su b. sit

1 paket PINAR labne peynir (2009)

Oda sicakhigindaki yumurtalari seker ile 10 dk ¢irpalim,un ve kabartmatozunu eleyerek ilave edelim. Kakaoyuda
ekleyerek fazla karistirmadan kalibimiza dékelim. Onceden ilik isitiimis firinda 170 derecede pigirelim.(40-45 dk)
keki kaliptan ¢ikarip ikiye keselim.krema icin bitiin malzemeleri (pinar labne harig) tencerede karistirip orta
ateste muhallebi kicamina gelinceye kadar pigirelim,atesi kapatinca pinar labne peynirimizi ekleyip mikserle
biraz ¢irpalim.kekin birinci katini sekerli kahve ile islatip bolca krema surelim.ikinci kat kekide kahvemizle islatip
birincinin Gzerine kapatip kalan kremayla kapliyoruz.izererine kakaoyu eleyerek dékiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:59563 « adi:Pinar Labneli Pasta « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.04.2024 - 17:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pinar-labneli-pasta-vt26256
http://www.tcpdf.org

