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PINAR LABNELI MUZLU AGE PASTAM

Aylin Gulkiran

1 adet hazir Kakaolu pasta keki
Keki 1slatmak icin

1 Su bardag St

1 cay kasigi nescafe

2 kiip kesme seker

Kremasi Igin:

3 kahve fincani seker

3 kahve fincani un

2,5 su bardagi sit

1 yumurta sarisi

1 paket Pinar Labne Peyniri

2 adet Muz

Suslemek icin Damla Cikolata pargalari
2 yemek kasigi Kakao

Tencerede Sutl koyup,unu,sekeri yumurta sarisini katip,tel ¢irpici yardimiyla karistira karistira pisiriyoruz...
Muhallebimizi sogutup icine 1 paket labne peynirini ilave edip mikserde ¢irpiyoruz.

Kekimizi 2 ye bélinmiig pasta kekinin alt tabanini nescafeli sttle islatiyorum.

Icine Kremayi sUrlp, arasina muz dilimleri ve ¢gikolata parcalar serpip diger kekle kapatiyorum.kalan kremayi
Uzerine surip buzdolaba dinlenmesi i¢in kaldiriyoruz.

Dolapta dinlenen kekin Gzerine kakao serpip istedigimiz gibi sisleyip, servise hazirliyoruz.
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