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PINAR LABNELI MAKARNA

Gizem Gankaya

Pinar labne

spagetti

yogurt

tuz

su

yag

istediginiz ¢esit baharat
salca

Yiksek dereceli ocagda tencere koyun tencerenin yarisina kadar su ekleyin kaynamasini beklerken debir kapta
istediginiz baharatlar karistirin ve ocaga kisik atese koyun sonra sal¢caya biraz su ekleyip civik hale getirin
onuda baharatlara ekletin karistirin sonra bir kaba bosaltin ocaktaki kaynayan suya makarnalari kirip bogaltin
kapagini kapayin biraz sonra makarnalari sizgece d6kin ocada bir tencereye salca yag ve tuz ekleyin eritin
karistinn makarnalar sizdikten sonra tencereye bosaltin eriyen salgalarla karigtirin iyice altini kisin 5 dk sonra
altini kapayin tabaga bosaltin Ustiine sosu dékiin baharati yani sonra pinar labne ve biraz yogurt dékin.
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