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PINAR LABNELI FISTIKLI MUSKA BOREGI

Pinar Labne 200 g

1,5 su bardagi toz yesil fistik

1/2 paket baklavalik yufka veya 3 normal yufka
2 yk eritilmig Pinar Tereyadi

2 yk tepeleme un

2 yk tepeleme pudra sekeri

1 su bardag st

1 cay kagig vanilya

Uzeri igin:

Pudra sekeri

icinin Hazirlanist:

Genis bir tava icinde tereyagini eritin ve unu ilave edin. 1-2 dk. kavurun, situ, vanilyayi, puda sekerini ilave edin.
Muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Atesten alip Pinar Labne ve fistigi ilave edin. Sonra tekrar kisik
ateste tim malzemeyi bir tagim pisirin.

Boéregin Yapiligt:

Yufka dilimlerini hafifce tereyag ile yaglayip 3 adet kesilmis yufkayi Ust tste koyun. Tath kasigi ile Pinar Labne'li
ici yufkanin ucuna koyun ve muska seklinde katlayin. Isitilmig firinda 180 °C'de 10-15 dk. pisirin. Puda sekeri
serperek servis yapin.
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