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PiLICLI TURLU

3 pili¢

2 patlican

250 gr cali fasulyesi

1 sogan

2 domates (buyUk)

4 dolmalik biber

5 ¢orba kagsigi margarin
Su

Biraz tuz

Temizlenip yikanan piligler hafifce tuzlanip tencereye koyulur.

Ote yandan tavaya yag koyulup kizdirilir. Ayiklanip dogranan fasulyeler ilave edilir. 4-5 dakika kavrulduktan
sonra kevgirle alinip piliglere ilave edilir. Bu defa tavadaki yaga uzun uzun dodranan patlicanlarla biberler ilave
edilip pembelesinceye kadar birkag dakika kavrulduktan sonra anlar da piliclere ilave edilir.

En son olarak da tavaya halka halka dogranmis soganlar atilip élinceye kadar kavrulur ve yagiyla birlikte
piliclerin Gzerine déklldr. Kazinip uzun uzun dogranan kabak, biraz tuz, kabuklari soyulup minicik dogranmig
domatesler ve su ilave edilip kapagdi kapatilir.

Once harli, sonra orta ateste iyice yumusayincaya kadar pisirilip indirilir. Sicak sicak servis yapllir.
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