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PILICLI TIRIT

Besili 2 pilici tuzlu suda haslayip stizdikten sonra kemiginden ayirmayip bigakla vurarak onar parga yapiniz.
Biraz tereyagini kushaneye koyup kuvvetli ateste ¢eviriniz. Rengi dénmeye baslayinca biraz un serpip
pembeleginceye kadar karigtiriniz. Sonra yarim kepge pilicin suyu ile islatip bir kenarda sicak tutunuz. Diger
tarafta tirit sahanina bolca ekmegi lokma lokma dograyip Ustiine pilicin suyunu tamamen gegiriniz. Uzerine de
kushaneyi devirip el ile dizle-yiniz. Bir ¢cimdik biber ekip hemen servis yapiniz.
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