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PILICLI SEZAR SALATASI

400 gr Banvit Pilic Bonfile G6gUs

1 adet yumurta

1 dis sarimsak (4'e bélinmusg)

2 gorba kagsidi limon suyu

1 cay kasigi hardal

10 adet anguez fileto (konserve, stzulmus, iri dogranmig)
180 ml zeytinyagi

100 gr parmesan peyniri (ince dilimlenmig)

1 adet kasik marul (iri koparilmig) 170 gr kuruton

Etlerin Uzerine ¢gikincaya kadar kaynar su ilave edin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve
etler yumusayincaya kadar 20-25 dak. pisirin. Etleri kendi suyunda soijuyuncaya kadar dinlendirin ve kipler
seklinde kesin. Yumurta, sarimsak, limon suyu, hardal ve angliezin yarisini pire kivamina gelinceye kadar
robottan gegirin. Yavag yavag zeytinyagini akitip, sos koyulagincaya kadar robotu galigtirmaya devam edin.
Peynir, marul, et, kuruton ve kalan anclezi harmanlayin. Uzerine hazirladidiniz sosu gezdirip, servis yapin.
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