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PILICLI PIRINC CORBASI

1 paket Banvit Pilic Kalga Kugbasgi

2 adet kereviz sapi (ince kiyllmig)

1 adet orta boy sogan (ince kiyillmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 adet tar¢in kabugu (5 cm uzunlugunda)
5-6 adet tane karabiber

1200 ml pili¢ suyu (kaynar)

50 ml limon suyu

100 gr piring (unlu suyu gidinceye kadar yikanmig, stizilmus)
4-5 sap maydanoz (iri dogranmig)

2 gcorba kagsidi kuru nane

Tuz (arzu edilen miktarda)

Et, kereviz sapl, sodan, sarimsak, tar¢in kabugu ve karabiberi karigtirip, Gzerine pili¢ suyunu ekleyin. Hizli
ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, tencerenin kapagini hafif aralik birakarak, etler hafif
yumusayincaya kadar, yaklasik 15 dak. pigirin.

Pirin¢ ve limon suyunu ilave edip, tuz serpin. Piringler yumusayincaya kadar, yaklasik 5-10 dak. pisirin.
Maydanoz ve nane serperek servis yapin.
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