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PILICLI PAY

500 gr Banvit Pili¢ 1zgara Tava Kugbas! (kiiglik dogranmig)
60 gr tereyadi

1 adet pirasa (ince dilimlenmis)

50 grun

180 ml stt

250 ml tavuk suyu

100 gr bezelye (konserve, stzilmuUs)
100 gr misir (konserve, slzulmas)

1 adet dolmalik biber (dogranmisg)

6 sap maydanoz (iri dogranmig)

1 adet baklavalik yufka (4[2le boliinms)
3 corba kasig! zeytinyagd!

Tereyagini eritip, pirasay! yumusayincaya kadar 5 dak. soteleyin. Unu ilave edip, karisim koyulasincaya kadar
karistirarak pisirin. Sit ve tavuk suyunu karigtirarak azar azar ilave edin ve kaynamaya baslayip, koyulasana
kadar pisirin. Etler, bezelye, misir, dolmalik biber ve maydanozu ekleyip, isinincaya kadar karistirmaya devam
edin.

Hazirladiginiz karigimi 1.5 It kapasiteli bir firin kabina koyun, tGzerini yufkalarin her katina yag sirerek 4 parca
yufka ile kapatin. Yufkalarin kenarlarini, kabin kenarindan harcin altina dogru itin. En Usteki yufkaya tekrar yag
sUruip, dnceden isitiimis 200 °C firnda Gzerini kapatmadan yaklasik 10-15 dak. pisirin.
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