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PILICLI KUMPIR

1 adet Pili¢ G6gus Bonfile(haslanmig, kii¢ik kiip dogranmis)
4 adet Banvit Macar Salam (ince serit kesilmig)

4 adet blyuk boy patates

250 gr krem peynir

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Patatesleri fircalayarak yikayin. Uzerlerine ¢atal batirarak delin. Yag stiriip, firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmig 180° C firinda, patatesler yumusayincaya kadar, yaklasik 50 dak. pigirin.

Patatesleri uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Tatl kasidi yardimiyla, kenarlari 0.5 cm. kalinhginda kalacak
sekilde iclerini ¢ikarin.

Patates iclerini gatalla ezin. Et, salam ve krem peyniri katip, iyice harmanlayin ve patateslerin iglerine paylagtirin.
Uzerlerine karabiber serpin. Arzu ederseniz taze soganin yesil kisimlariyla stsleyerek servis yapin.
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