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PILICLI ISKEMBE CORBASI

2 adet Keskinoglu pili¢ but

1 corba kasigi Ravika zeytinyagdi
2 kaslk un

1 fincan sirke

2 dig sarimsak

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Pili¢ butlar yikadiktan sonra bol suda haglayin. Derileri kU¢Uk kiglk dograyip, etleri didin. Unu bir tencerede
yagsiz olarak kavurun. Kavurduktan sonra yavas yavas tavuk budunu hagladiginiz suyu ilave edin. Boza
kivamina gelince tavuk etlerini ve derilerini ilave edip kisik ateste kaynayincaya kadar pigirin. Bir kaseye
sarimsak, sirke, kirmizi biber ve Ravika zeytinyadi koyup iyice karistirin. Sirkeli karigsimla birlikte servis yapin.
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