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PIiLICLI CIN BOREGiI

1 kiclk paket Banvit Serit G6gls

1 corba kagigi soya sosu

2 ¢orba kasigi su

2 adet taze sogan (ince kiyilmig)

100 gr mantar (ince dilimlenmig)

150 gr soya filizi

1 cay kasig! tozseker

Tuz, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda)
2 adet yufka

Siviyag (kizartmak igin)

Soya sosu ve suyu Isitin. Etleri katip 2-3 dak. karigtirarak soteleyin. Taze sogan, mantar ve soya filizini ilave
edip karigtirarak 1-2 dak. daha soteleyin. Tozseker, tuz ve kirmizi biberi katip harmanlayin.

Yufkalari her biri 8 adet Uggenler olacak sekilde kesin.

Her bir Gi¢cgenin genis kismina iki gorba kagsidi hazirladigiz hargtan koyun. Yufkanin sag ve sol kenarindan birer
cm[?lik kismi harcin (izerine katlayin ve yufkanin sivri ucuna dogru siki olmayacak sekilde sarin. (sigara boregi
seklinde)

Borekleri kizgin yagda pembelesinceye kadar kizartin, havlu kagit Gizerine ¢ikartip fazla yaglarini sizin. Sicak
servis yapin.
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