—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PILIC TAS KEBABI

Yagl pilici uzunlamasina ve enlemesine 4 parcaya boliniz. Tuz, biber ve baharat ekerek 1 gece bekletiniz.
Kani ve suyu stizlldikten sonra ertesi guin ¢ok kérpe ve taze 2 - 3 fasulye ya da bamya ya da bir tane ¢ok
koérpe, parmak kalinliginda sakiz kabagi ya da bu blytklikte bir patlicani 4 parca edip kabugunu soyup pili¢
parcalariyla birlikte tencereye koyunuz. Pistigi zaman tabaga koyarak sofraya getiriniz.
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