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PILIC SOTE

1 biyUk pili¢ (4 parcaya bélinmas)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

1 ¢corba kasigi rafine yag

1/4 su bardag tavuk suyu

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

Tuz ve biberi pili¢ parcalarinin Gstline serpiniz. Tereyadi ve rafine yagi, blyUk bir tavada kizdiriniz. Pili¢
parcalarini koyup 8-10 dakika, her yanlari kizarana kadar kizartiniz.

Atesi kisip, tavanin Ustlinu kapatarak, piligleri 10 dakika agir ateste pisiriniz. Tavanin kapagdini agip 30-40
dakika, pilicler yumusak olana kadar pisiriniz. (Piliclerin kurumamasina dikkat ediniz.) Piligler pisince, masayla
bir servis tabagina ¢ikarip, Ustlerini érterek sicak tutunuz.

Atesi biraz agip, tavuk suyunu katarak iyice karistirdiktan sonra, maydanozu ekleyiniz. Sosu 2-3 dakika pisirip
tadarak, gerekiyorsa biraz daha tuz ve biber katiniz. Tavayi atesten alip, sosu pili¢lerin Ustline dokerek servis
ediniz.
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