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PILIC SOSISLI RUZGAR GULU

6 adet kare milfdy
Lezita Kokteyl Sosis ve Lezita Ailem Uzun sosis
2 adet Lezita yumurta sarisi

Lezita kokteyl sosisleri uzunlamasina ikiye kesin. Uglarina bigakla ¢gentik atin. Lezita Ailem Uzun sosislerin her
iki ucunu da bicakla 1 [?] 2 cm kadar dérde bdlin. Firini 200 dereceye ayarlayip isitin. Yumurta sarilarini kiigtik
bir kapta ¢irpin.

Kare milféyleri, firin tepsisine araliklarla dizin. Késelerine dogru 2 cm kadar kesin. (Ortasi bitiin kalacak). Tam
ortasina ikiye kestiginiz kokteyl sosisleri X ( ¢arpi) seklinde yerlestirin. Milféylerin kestiginiz uglarini riizgar guli
yapar gibi ortaya dogru kivirin. 4 ucunu ortada st Gste birlestirin. Kare milfylerden 2 tanesini 1 cm eninde
seritler halinde kesip uzun sosislerin ortasina sarin ve tepsiye dizin. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisini bir
firgayla srlp sicak firnda kizarincaya kadar 10-12 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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