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PILIC ROTI ROZ MARI (FRANSA)

POULET ROTI ROSE MARIE

2 kisi icin MALZEME :

1 adet pili¢ (700-800 gr. civarinda)
Tuz, bir cimdik karabiber

2 corba kasi§i biberiye otu

2 kahve fincani rafine yagi

1 ¢corba kasigi tereyad

YAPILISI :

Pilici tuzlayip biberleyiniz, pilicin siJacagi bir tencereye (kasrola) pilici koyup tzerine rafine yagini dékindz
Pilici yagda bulayip biberiye otunun icine ve Uizerine serpip tekrar yada bulayip pilici tencereye yari yatiriniz
Zaman zaman igindeki yagdan alip Gzerine ddkerek ortadan hizli ategli firinda onbes dakika bir yaninin onbes
dakika 6bur yaninin ve bes dakika sirtinin Ustinde pisirip firndan ¢ikariniz

Pilici bir glivece koyup tenceresinin igindeki yagi dékiniz ve tencereye tereyagdini koyup kizartip pilicin Gzerine
dokUp servis ediniz.
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