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PILIC PAPRIKA

1 paket Banvit Pilic Gégis Kugbasi
1 corba kasigi un

2 corba kasigi zeytinyagi

10 adet sarimsak (iri dogranmig)

2 adet domates (kip dogranmig)

1 adet sivribiber (halka dogranmig)
1 adet defne yapragi

2 adet kesme seker

100 gr mantar (uzun dilimlemis)

8 corba kasigi su

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)
1 corba kasig kekik

Etleri un ile harmanlayin. Isitiimig zeytinyaginda et ve sarmisagi karistirarak 3 dak. soteleyin.
Domates, sivribiber, defne yapragi, seker ve mantari ilave edip 3 dak. daha karistirin. Su, tuz ve karabiberi katip
bir kez karistirin ve 10 dak. pisirin. Kekigi katip harmanlayin. Sicak servis yapin.

Not: Arzu ederseniz pigen etin Uzerine rendelenmis kasar peyniri serperek servis yapabilirsiniz.
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